
 170 MAD

  190 MAD
  

  200 MAD

200 MAD

170 MAD

200 MAD

225 MAD

240 MAD

Ravioles ricotta-épinard, crème de parmesan
Ricotta and spinach ravioli with Parmesan cream
Kefta, houmous de pois chiches et sésame
Kefta, chickpea and sesame Hummus
Tajine du Jour
Tajine of the Day
Couscous royal du Domaine : agneau ou poulet (au choix)
The Estate's Royal Couscous: Lamb or Chicken (your choice)
Couscous végétarien du Domaine
Vegetarian couscous
Suprême de poulet fermier rôti, jus de citron-thym et taboulé oriental
Roasted free-range chicken breast, lemon-thyme sauce, Middle Eastern tabbouleh
Linguine aux gambas, bisque légère au safran
Linguine with prawns, light saffron bisque
Filet de daurade à la chermoula, riz basmati et légumes 
Sea bream fillet with chermoula, basmati rice and vegetables 

PLATS / DISHES

Trio de salades marocaines
Assortment of Moroccan Salads
Gaspacho de tomates et huile de basilic
Tomato gazpacho and basil oil
Salade toute verte (salade verte, brocolis, haricots verts, concombre, oignons, persil, fêta)
All-Green Salad (lettuce, broccoli, green beans, cucumber, onions, parsley, feta)
Sélection de briouates (poulet / chèvre miel / légumes épicés / viande hachée)
Assorted briouates (chicken / goat cheese and honey / spicy vegetables / ground meat)
Quinoa bowl à l’oriental, légumes croquants, sauce au ras el-hanout
Oriental-style Quinoa bowl with crisp vegetables and ras el-hanout sauce
Burrata crémeuse, tomates anciennes, pesto de basilic 
Creamy burrata, heirloom tomatoes and basil pesto 
Carpaccio de daurade aux agrumes
Sea bream carpaccio with citrus fruits

Brochettes de poulet ou kefta + 1 boule de glace 
Chicken or kefta skewers + 1 scoop of ice cream

DESSERTS

75 MAD

75 MAD

75 MAD

85 MAD

85 MAD

60 MAD
80 MAD

 

95 MAD

MENU ENFANT / CHILD MENU
3-11 ANS

120 MAD

Tartelette du Jour
Tartlet of the Day
Mousse au chocolat noir
Dark chocolate mousse 
Pâtisseries marocaines et son thé à la menthe 
Moroccan pastries and mint tea
Pavlova aux fruits de saison
Pavlova with seasonal fruits 
Cheesecake au citron yuzu 
Yuzu Lemon Cheesecake 
Coupe de glaces artisanales (2 boules) / Cup of artisanal ice creams  (2 scoops)
Coupe de glaces artisanales (3 boules) / Cup of artisanal ice creams  (3 scoops)
Glaces : Chocolat / Vanille / Pistache / Cacahuète caramel / Café / Amandes | Sorbets : Mangue passion / Citron gingembre / Fraise
Ice creams: Chocolate / Vanilla / Pistachio / Peanut caramel / Coffee / Almonds | Sorbets: Mango passion / Lemon ginger / Strawberry

Café ou thé gourmand 
Gourmet coffee or tea (served with small desserts)

Végétarien

ENTRÉES / STARTERS

95 MAD

100 MAD

120 MAD

120 MAD

135 MAD

140 MAD
 

150 MAD

LA CARTE - RESTAURANT LE TAM
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